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Черемуха – ценное плодовое растение, которые используется в основном садоводами-любителями в северных
регионах России. Плоды черемухи обладают ценными биологическими и лечебными достоинствами и заслуживают
включения в рацион питания. Целью работы является изучение вкусового и биохимического состава плодов сортов,
форм и гибридов черемухи. В работе приведены результаты исследований вкуса и биохимического состава плодов че-
ремухи обыкновенной и черемухи виргинской. Плоды черемухи характеризовались высоким содержанием сухих ве-
ществ и изменялись от 27.03% (№14-16-36) до 44.96% (№13-2-32), сахаров от 28.73 до 54.2%. В плодах черемухи содер-
жится очень мало аскорбиновой кислоты, но очень много p-активных соединений до 1.41%. По содержанию катехинов
лучшими являются отборные формы 14-16-36 и 14-1-36 (0.86%; 0.53%), а по количеству антоцианов – гибриды 13-4-57
и 13-8-53 (1.18%). По химическому составу плодов гибриды и сорта черемухи обыкновенной и черемухи виргинской
перспективны для введения в культуру на юге Западной Сибири. Черемуха используется в пищевой, косметической
промышленности и лечебно-профилактических целях. Были изучены признаки плодов у нескольких сотен растений ро-
дительских видов и более тысячи гибридов. Полученные данные позволили определить средние характеристики для
каждой группы и установить объективные критерии оценки выделения лучших образцов для последующей селекцион-
ной работы.
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растений и сохранения растительного разнообразия вне типичной среды обитания (ex situ)».

Введение

Черемуха является перспективной нетрадиционной садовой культурой. В ее генеративных и вегета-
тивных частях в физиологически значимых количествах содержится ряд биологически активных веществ:
витамины, гликозиды, углеводы, органические кислоты, эфирные масла, макро-, микроэлементы и др., что
обусловливает высокую диетическую и лечебно-профилактическую ценность данного растения [1, 2].

Виды черемухи в основном распространены в природе в регионах с умеренными или суровыми кли-
матическими условиями Евразии и Северной Америки, а также в некоторых горных системах этих матери-
ков. Обширный ареал, всю лесную и лесостепную зоны Северной Евразии и несколько прилегающих гор-
ных систем Центральной Азии с близкими условиями занимает черемуха обыкновенная (кистевая) Prunus
padus L. [3–5]. Некоторыми авторами на этой территории выделяются несколько ее отдельных групп, кото-
рым придается разный статус [6–8]. В природе она произрастает во влажных местообитаниях обычно в виде
невысокого многоствольного деревца. Стареющие стволы часто падают и прирастают лежащими ветвями,
образуя довольно большие куртины. Местное население на этой территории использует в небольшой доле
ее плоды в качестве продуктов питания в свежем и сушеном виде,  а также в виде некоторых продуктов
переработки. Помимо этого, соцветия, плоды и кора этого вида используются и в медицинских целях. Так

как для суровых условий черемуха является одним
из немногих высокозимостойких красивоцвету-
щих древесных растений, она довольно широко
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применяется в декоративном озеленении небольших населенных пунктов в пределах своего ареала. В мест-
ных условиях черемуха обыкновенная является раноцветущим растением, и сроки ее цветения очень часто
совпадают с дождливой погодой или заморозками, что вызывает периодичное плодоношение. Выращивание
черемухи в специализированных насаждениях для получения плодов по этой причине встречается крайне
редко, хотя этот вид легко и быстро можно размножать зелеными черенками.

В Северной Америке в аналогичной климатической зоне произрастает черемуха виргинская Prunus
virginiana L. Этот вид заметно отличается от черемухи обыкновенной меньшей высотой растений, кустар-
никовой формой роста, обильным порослеобразованием, преимущественно красными плодами, более мно-
гоцветковыми, но короткими плотными соцветиями с более мелкими цветками. Произрастает она в более
сухих хорошо освещаемых местообитаниях. Местное население использует плоды аналогичным образом.
Кроме этого, небольшое количество сухого порошка из плодов входило в состав универсального продукта
питания переселенцев – пеммикана [4, 9]. В США в первой половине прошлого века зарегистрировано не-
сколько пищевых сортов черемухи виргинской и один декоративный [10, 11].

Черемуху виргинскую в Россию успешно интродуцировали в начале прошлого века. Она встречается в
небольшом количестве в городском озеленении и на личных участках. Одним из ее преимуществ по сравне-
нию с черемухой обыкновенной оказалась часто встречающаяся самоплодность сеянцев, тогда как черемуха
обыкновенная практически самобесплодна. Черемуха виргинская немного уступает местному виду по зимо-
стойкости. В условиях Новосибирска она практически не повреждается в обычные зимы, слабо повреждается
в суровые зимы. В критически холодные зимы большинство растений могут обмерзать по уровень снега, тогда
как черемуха обыкновенная в такие зимы практически не повреждается. При любых повреждениях кусты вос-
станавливаются в течение 1–2 лет. При этом растения черемухи виргинской плодоносят более регулярно и
обильно, так как они зацветают на 7–15 суток позже, и цветение обычно проходит в более благоприятных
условиях [3, 6, 10]. По данным А.В. Руш, В.В. Лизуновой [11], в плодах черемухи обыкновенной в Сибири
много сахаров, мало витамина С, каротина и невысокое содержание кислот, 1.95% от 4.4 до 8% дубильных
веществ, 4.42–6.44% фруктозы и глюкозы 5.33–6.35% и 0.06–0.62% других сахаров, 1.1% пектинов. Антоци-
аны в основном сконцентрированы в кожице, их количество составляет 6.75–8.00%. Из цианогенных соедине-
ний содержится амигдалин, фенолкарбоновые кислоты, в т.ч. хлорогеновая. Флавоноиды составляют 1.5–
2.0%, а антоцианы – 5.43–16.48%: 3-рутинозид цианидина – 9.13%, 3-глюкозид цианидина – 7.35%.

Семена содержат цианогенные соединения, 1.5% амигдалина, жирное масло [12]. При изучении фе-
нольных соединений плодов различных видов черемухи выделено 15 биологически активных веществ фе-
нольной природы: рутин, изокверцитрин, гиперин, авикулярин, хлорогенновая кислота, коффейная кислота,
производные паракумфровой кислоты и др. [13].

Черемуха виргинская также не получила широкого распространения из-за некоторых проблем массо-
вого размножения. Лучшие генотипы плохо воспроизводятся семенами, коэффициент размножения порос-
лью невелик, черенкованием она практически не размножается, а привитые растения недолговечны из-за
характерного для вида кустарникового роста.

Химический состав плодов черемухи изучен слабо.
В коре содержатся углеводы: 3.12% раффинозы, 0.63% галактозы [13], азотсодержащие соединения,

до 2% амигдалина, до 0.09% синильной кислоты, 2–3% дубильных веществ [14, 15].
В почках черемухи найдены бензальдегид, эфирное масло (0.26%), азотсодержащие соединения, си-

нильная кислота. Почки проявляют фунгицидную активность [16, 17].
Листья черемухи содержат бензальдегид, эфирное масло 0.03–0.05%, азотсодержащие соединения,

амигдалин, до 0.05% синильной кислоты, витамины С, Е, Р и каротин. В гидролизате обноружены фенол-
карбоновые кислоты кофейная, синаповая, феруловая, якумаровая. Из флавоноидов в гидролизате найдены
кверцетин, кемпферол, цианидин [16, 17].

В цветках содержатся тритерпеноиды, лупеол, стероиды, ситостерин, флавоноиды 0.37% гиперозида,
астрагалин, 3–1.95% галактоглюкозида кверцетина. Высшие алифатические углеводороды – нонакозан [11].

В наши дни активно развивается селекция пищевых сортов черемухи, поэтому необходимо знать пи-
щевую ценность видов, сортов и форм. Нужно выделять генотипы по комплексу морфологических призна-
ков и качеству плодов, в т.ч. и по биохимическим признакам, оптимальным для пищевого потребления пло-
дов как в сыром виде, так и в переработанном.
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Объекты и методы исследования

В данной работе приведены исследования, которые были выполнены в 2000–2018 гг. на 6 образцах
черемухи кистевой, 4 образцах черемухи виргинской и на 21 образце гибридов.

В ЦСБС большое внимание было уделено изучению возможностей получения межвидовых гибридов.
Первые сорта были получены в значительной степени случайно. Они были выделены за хорошую регуляр-
ную урожайность и качество плодов в период изучения биологических особенностей черемухи. Наиболее
крупноплодные из них – Памяти Саламатова и Черный блеск, а наиболее урожайные при высоком качестве
плодов – Мавра и Поздняя радость. Около 15 лет назад была начата селекционная программа, цель которой
– получение сеянцев с более крупными плодами при сохранении высокого уровня зимостойкости и урожай-
ности, хорошего вкуса и мелкой косточки. На сегодняшний день изучено более 2000 сеянцев, выявлены
генотипы – источники отдельных признаков и перспективные родительские пары.

В ЦСБС такие гибриды были впервые получены и описаны М.Н. Саламатовым [12, 18, 19]. Они ока-
зались полностью зимостойкими, высокорослыми с древовидной кроной, не дают поросли и хорошо раз-
множаются зелеными черенками, зацветают на 3–5 суток позже и регулярно плодоносят. Листья, цветки и
соцветия F1 своеобразно сочетают морфологические признаки родительских видов. При скрещиваниях ги-
бридов между собой и с родительскими видами наблюдался широкий диапазон плодовитости гибридов и
разнообразия их морфологических характеристик и зимостойкости [9].

В лаборатории фитохимии ЦСБС СО РАН (Новосибирск) периодически проводился анализ состава
полезных веществ сортов и перспективных сеянцев черемухи разного происхождения. Масса пробы каж-
дого образца составляла не менее 200 г. В пробах определяли содержание сухих веществ, сахаров, титруе-
мой кислотности, антоцианов, катехинов, протопектинов и пектинов, повторность трехкратная. Все биохи-
мические показатели рассчитаны на сырую массу сырья.

Анализ содержания сухого вещества, сахаров проводили по общепринятым методикам [20]. Содер-
жание суммы кислот определяли путем титрования аликвоты водной вытяжки щелочь [21, 22]. Экстракцию
антоцианов проводили в солянокислой среде, растирая образцы в ступке в присутствии 1% соляной кис-
лоты, нагревали на водяной бане (40–50 °С) в течение 20 мин, охлаждали и доводили до метки 250 мл соля-
ной кислотой, отфильтровывали и замеряли на СФ- 56 при длине волны 510 нм. Пересчетный коэффициент
рассчитывали по цианидин-3,5-дигликозиду [23, 24]. Количественное содержание катехинов определяли
спектрометрическим методом, основанном на способности катехинов давать малиновое окрашивание с рас-
твором ванилина в концентрированной соляной кислоте. В две мерные пробирки переносили по 0.8 мл эта-
нольного извлечения, в одну из них прибавляли 4 мл 1% раствора ванилина в концентрированной соляной
кислоте. Объем обеих пробирок доводили до 5 мл концентрированной соляной кислотой. Вторая пробирка
служила в качестве раствора сравнения. Оптическую плотность раствора измеряли на спектрофотометре
СФ-56 при длине волны 502 нм. Пересчетный коэффициент определяли по (+)-катехину «Sigma» [25, 26].
Пектины определяли бескарбазольным спектрофотометрическим методом, основанном на получении спе-
цифического желто-оранжевого окрашивания уроновых кислот с тимолом в сернокислой среде. Для полу-
чения воспроизводимых результатов удаляли сахара из мелкоизмельченных проб (навеска 5–10) горячим
этанолом (из расчета получения конечной концентрации 80–82%) на водяной бане с обратным холодильни-
ком в течение 20–30 мин трижды. Отфильтрованную пробу высушивали при 50 °С до исчезновения запаха
спирта. Сначала водой при температуре 45 °С извлекали из пробы пектины, затем гидролизовали протопек-
тины 0.3 н. раствором соляной кислоты и 1%-ным раствором лимоннокислого аммония по 30 мин на кипя-
щей водяной бане с обратным холодильником. После деметоксилирования полученных экстрактов 0.05 н.
раствором соляной кислоты (при комнатной температуре в течение 30 мин) и дальнейшей нейтрализации
растворов брали аликвоту (0.5 мл) в пробирку и по каплям добавляли охлажденную концентрированную
серную кислоту при температуре не выше 4 °С затем пробирки кипятили на водяной бане в течение 6 мин
и после охлаждения добавляли 0.1 мл 0.2% раствора тимола в этаноле. Плотность окрашенных растворов
замеряли на спектрофотометре Agilent  8453 (США)  при длине волны 480 нм в кювете с рабочей длиной
1 см. Количественное содержание пектиновых веществ определяли по калибровочной кривой, построенной
по галактуроновой кислоте [27].
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Результаты исследований

В результате наших исследований были выделены и переданы на госсортоиспытание лучшие по про-
дуктивности и качеству плодов генотипы. В настоящее время Госкомиссией РФ по испытанию и охране
селекционных достижений зарегистрировано 9 сортов черемухи селекции ЦСБС, два из которых относятся
к черемухе обыкновенной, а 7 – это гибриды 1-го и 2-го поколений черемухи кистевой x черемуху виргин-
скую [28]. Также зарегистрировано и 9 высокодекоративных сортов, из них сорт Красный шатер может
успешно использоваться в качестве пищевого растения. Гибридизация последних лет проводились с исполь-
зованием новых более крупноплодных генотипов исходных видов. Получена серия гибридов, превосходя-
щих по этому показателю сорта первой серии и своих родителей. Лучшие из них отобраны для дальнейшего
всестороннего изучения (табл. 1).

Все исследуемые образцы отличались очень хорошим вкусом плода и являются кандидатами в пище-
вые сорта. По нашим данным, средняя масса плода у выделенных растений черемухи варьировала от 0.55
до 1.22  г.  Согласно методике,  крупноплодными следует считать отборные формы с массой плода 1.0  г и
более, среди которых нужно отбирать генотипы с другими ценными признаками.

Завязываемость плодов при хороших условиях перекрестного опыления обычно составляла 60–70%.
Плоды внутри каждого образца были выровнены по массе, максимальная масса плода превышала среднюю
не более чем на 15–20%. Косточка была довольно мелкой и составляла около 10–15% от массы плода.

Большинство образцов имели легкий или хороший отрыв плода, т.е. кожица при отрыве не поврежда-
лась или повреждалась слабо, несмотря на очень мягкую консистенцию мякоти плода.

Таблица 1. Характеристики качества плодов сортов и новых гибридов черемухи

Сортообразец Происхождение Средняя масса
плода, г

Доля
косточки, %

Вкус плодов,
балл

Черемуха обыкновенная
Сахалинская черная ч. обыкновенная 0.60 12.8 4.3
Сахалинская устойчивая ч. обыкновенная 0.55 13.3 4.1
1-1-11 ч. обыкновенная 0.45 11.7 4.1
1-1-18 ч. обыкновенная 0.57 12.7 4.3
Зеленоплодная ч. обыкновенная 0.62 13.1 4.8
От сидорова ч. обыкновенная 0.54 12.7 4.2

Гибридная черемуха
Памяти Саламатова F1 (ч. вирг × ч. кист.) 0.90 11.0 4.6
Черный блеск F2 ч. вирг × ч. обыкновенная 0.84 11.8 4.6
Плотнокистная ч. вирг × ч обыкновенная. F2 0.62 8.00 4.5
Самоплодная ч. вирг × ч. обыкновенная F2 0.67 12.5 4.3
Ранняя круглая ч. вирг × ч. обыкновенная F2 0.75 13.2 4.2
Ольгина радость ч. вирг × ч. обыкновенная F2 0.78 10.8 5.0
Мавра ч. вирг × ч. обыкновенная F1 0.63 11.2 4.5
Поздняя радость ч. вирг × ч. обыкновенная F1 0.68 7.2 4.8
13-4-91 ч. вирг × ч. обыкновенная F2 × ч.кист 1.30 9.3 4.6
13-1-33 ч. вирг × ч. обыкнов. F1 1.12 12.5 4.4
14-1-62 ч. вирг × ч. обыкнов. F2 × ч.кист 1.37 10.2 4.6
13-2-46 ч. вирг × ч. обыкнов. F2 × ч.кист 0.95 9.5 4.5
14-16-36 ч. вирг × ч. обыкнов. F1 1.22 11.5 4.7
14-2-34 ч. вирг × F2 0.75 7.1 4.6
14-1-26 ч. вирг × ч. обыкнов. F1 1.18 13.6 4.3
14-1-34 ч. вирг × ч. обыкнов. F1 1.11 14.4 4.3
14-1-10 ч. вирг × ч. обыкнов. F1 1.23 13.8 4.1
13-4-83 ч. вирг × ч. обыкнов. F1 × ч. кист. 1.21 11.6 4.5
13-4-57 ч. вирг × ч. обыкнов. F1 1.02 11.8 4.4
13-2-32 ч. виргинская × F1 1.03 11.6 4.3

Черемуха виргинская
10-5-1 ч. виргинская 0.55 11.7 4.7
10-5-2 ч. виргинская 0.85 12.3 4.5
13-10-22 ч. виргинская 0.88 14.9 4.4
13-4-51 ч. виргинская 0.94 14.9 4.4
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По результатам органолептической оценки вкуса плода показало, что отобранные нами образцы
имели сладко-кислый, сладкий и часто без терпкости вкус плода.

При изучении биохимических показателей (табл. 2) все образцы были разделены на три группы: че-
ремуха обыкновенная, черемуха виргинская и межвидовые гибриды первого и второго поколения. В резуль-
тате исследований химического состава плодов черемухи установлена видовая и сортовая изменчивость по
всем изученным компонентам. Все образцы характеризуются высоким содержанием сухих веществ, макси-
мальный уровень накопления растворимых сухих веществ отмечен у гибридного образца №13-2-32
(44.96%). Показатель сухое вещество в плодах черемухи виргинской был значительно выше, чем у черемухи
обыкновенной и ее гибридов. В плодах гибридных образцов содержится гораздо больше сахаров (от 37.1–
54.2) и фенольных соединений (от 0.69–5.27). Коэффициент вариации сахаров у черемухи кистевой был
значительно выше и составил 16.5%, что говорит о широком диапазоне изменчивости этого показателя
внутри вида. Сравнивания наши данные по содержанию сахаров в плодах черемухи с литературными,
можно отметить, что они выше на 2.5–3%, чем в условиях Центрально-Черноземного региона [27] и Северо-
Запада России [29]. У образцов черемухи виргинской самые низкие показатели по титруемой кислотности
и пектинам. Вкус плодов черемухи определяется гармоничным соотношением сахаров и кислот, что полно-
стью совпадает с органолептической оценкой (табл. 1). Дубильные вещества играют защитную роль при
хранении, переработке продукции, повышают устойчивость к микроорганизмам. Большая часть этих ве-
ществ находится в кожице. При созревании их количество снижается, благодаря чему вкус плодов улучша-
ется. Содержание пектинов, протопектинов, катехинов всегда очень колеблется у всех изучаемых образцов
и имеет самый большой коэффициент вариации 11.3, 58.1, 77.2% соответственно.

Таблица 2. Биохимические показатели плодов черемухи, %

Сортообразц
Раствори-
мые сухие
вещества

Сумма са-
харов

Титруемая
кислот-
ность

Феноль-
ные со-

единения

Антоци-
аны Пектины Протопек-

тины Катехины

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Черемуха обыкновенная

№1-1-11 30.94 30.2 3.43 1.81 0.77 0.45 0.99 0.42
№1-1-18 33.81 43.21 2.81 2.43 0.65 0.57 1.18 0.05
От сидорова 35.25 37.84 2.89 2.13 0.77 – 0.77 –
Зеленоплодная 32.62 36.91 2.02 1.41 0 – 0.62 –
Сахалинская черная 34.7 28.73 4.61 3.31 – 1.09 – –
Сахалинская устой-
чивая

34.4 30.29 7.44 4.82 – 2.94 – –

Средние значения
по группе

30.9–35.25
4.7±0.64

28.7–43.2
16.5±2.3

2.02–7.4
50.4±0.7

1.41–4.8
46.8±0.5

0–0.7
67.4±0.1

0.45–2.94
91.2±0.5

7

0.62–1.18
27.6±0.12

0.05–0.42
111.3±0.18

Черемуха гибридная
Памяти Саламатова 33.7 45.25 5.13 4.01 – 0.65 – –
Мавра 31.1 45.82 3.92 4.02 – 0.48 – –
Поздняя радость 34.8 42,39 3.04 2.99 1.18 – –
Черный блеск 37.7 42.44 3.45 3.32 1.54 – –
Плотнокистная 33.4 50.06 4.97 4.04 1.22 – –
Самоплодная 31.5 34.76 4.00 5.27 – 1.11
Ранняя круглая 41.5 31.57 3.61 2.75 – 1.88 – –
Ольгина радость 33.7 37.39 2.79 2.22 – 3.12 – –
№ 13-2-32 44.96 36.59 3.07 2.2 0.3 0.33 0.7 0.21
№ 13-4-91 27.85 44.51 4.17 1.79 0.86 0.51 2.01 –
№ 13-4-83 27.07 46.8 3.8 2.14 0.85 1.05 1.49 –
№ 13-1-33 27.9 39.71 3.12 3.05 0.65 0.46 0.75 –
№ 13-2-46 23.49 45.76 3.15 2.72 0.43 0.3 0.85 –
№ 13-4-57 30.38 49.41 2.73 4.11 1.18 0.23 0.81 –
№ 13-8-53 28.71 44.06 3.34 2.93 1.18 0 1.42 –
№ 14-1-62 28.41 37.1 3.7 0.69 0.84 0.62 1.0 0.33
№ 14-1-34 33.27 33.54 – 3.1 0.48 0.4 0.47 0.45
№ 14-1-26 29.96 35.28 – 2.2 0.73 0.32 0.81 0.53
№ 14-1-10 28.12 40.68 – 1.32 0.71 0.32 0.64 0.34
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Окончание таблицы 2

1 2 3 4 5 6 7 8 9
№ 14-16-36 27.03 54.2 – 3.11 0.67 0.47 0.74 0.86
№ 14-2-34 34.13 40.37 3.89 0.73 0.49 0.48 0.92 1.08
Средние значения
по группе

23.4–44.9
15.9±1.1

31.5–54.2
14.1±1.2

2.7–5.3
18.7±0.14

0.69–5.2
41.03±0.25

0.3–1.18
36.9±0.07

0–3.12
89.9±0.1

0.47–2.01
43.7±0.11

0.21–1.08
58.01±0.11

Черемуха виргинская
№ 10-5-1 40.5 40.51 2.48 1.99 0.25 1.48 2.75 0.04
№ 10-5-2 42.45 42.37 3.85 1.24 0.14 1.33 1.94 0.07
№ 13-10-22 36.46 35.0 2.25 0.58 0.7 0.13 0.91 0.12
№ 13-4-51 37.82 37.33 1.69 0.56 0.48 0.27 1.26 0.25
Средние значения
по группе

36.4–42.4
6.8±1.3

35.0–42.3
8.4±1.6

1.69–3.85
35.7±0.45

0.56–1.9
61.9±0.3

0.14–0.7
63.4±0.12

0.13–1.4
83.7±0.3

0.91–2.7
47.3±0.4

0.04–0.25
77.2±0.04

Выводы

Генофонд черемухи коллекции ЦСБС СО РАН имеет значительный диапазон изменчивости по каче-
ству плодов, что позволяет выделить лучшие образцы для потребления в свежем виде и в различных видах
переработки. В климатических условиях Западной Сибири для выделенных форм черемухи свойственно
стабильное ежегодное плодоношение. Количественная оценка вкуса, выраженая в баллах, показывает диа-
пазон изменчивости этого признака от 4.1 до 5.0 балл. Масса плода у изученных образцов колебалась от
0.55 до 1.23 г. В результате исследования химического состава плодов черемухи установлена видовая и сор-
товая изменчивость по всем компонентам. Плоды черемухи характеризуются высоким содержанием сухих
веществ – от 27.03% (№14-16-36) до 44.96% (№13-2-32) и сахаров – от 28.73 до 54.2%. В плодах черемухи
содержится очень много P-активных соединений. По содержанию катехинов лучшими являются отборные
формы 14-16-36 и 14-1-26, а по количеству антоцианов – гибриды 13-4-57 и 13-8-53. Установление средних
значений вкусовых и химических показателей позволит правильно оценить место каждого генотипа в суще-
ствующем разнообразии и выбрать перспективные образцы для проведения отдаленных скрещиваний, поз-
воляющих получать требуемые гибриды при меньшем числе поколений скрещиваний. Такие гибриды будут
лучше сохранять высокую зимостойкость и стабильность ежегодного плодоношения.

При подготовке публикации использовались материалы биоресурсной научной коллекции ЦСБС СО
РАН «Коллекции живых растений в открытом и закрытом грунте» УНУ № USU 440534.
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Lokteva A.V.*, Kukushkina T.A. QUALITATIVE CHARACTERISTICS AND CHEMICAL COMPOSITION OF
FRUITS OF VARIETIES AND NEW HYBRIDS OF WILD CHERRY
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Bird cherry is  a valuable fruit  plant,  used mainly by amateur gardeners in the northern regions of Russia.  Bird cherry

fruits have valuable biological and medicinal properties and deserve to be included in the diet. The aim of the work is to study
the taste and biochemical composition of the fruits of bird cherry varieties, forms and hybrids. The paper presents the results of
studies of the taste and biochemical composition of the fruits of bird cherry and bird cherry. Bird cherry fruits are characterized
by a high content of solids and varied from 27.03% (No. 14-16-36) to 44.96% (No. 13-2-32), sugars from 28.73 to 54.2%. Bird
cherry fruits contain very little ascorbic acid, but a lot of p-active compounds up to 1.41%. According to the content of catechins,
the best are selected forms 14-16-36 and 14-1-36 0.86%; 0.53%), and in terms of the number of anthocyanins, hybrids 13-4-57
and 13-8-53 (1.18%). According to the chemical composition of fruits, hybrids and varieties of bird cherry and bird cherry are
promising for introduction into cultivation in the south of Western Siberia. Bird cherry is used in the food, cosmetic industry and
for therapeutic and prophylactic purposes. Fruit traits were studied in several hundred plants of parental species and more than a
thousand hybrids. The data obtained made it possible to determine the average characteristics for each group and establish ob-
jective criteria for evaluating the selection of the best samples for subsequent selection work.

Keywords: Padus avium, Padus virginiana, hybrids, dry substance, sugars, fruit taste.
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