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 «Sorbfil»  10×15  10  5 . -

 1.  
 Rf,  

)  (L), ,  ( ),  
 (N) ( . 1). -

, . -
 L 1 [18]. -

 (0,1% : , , -
, , , , , )  1.  

 ( . 1) -
 Rf = 0,20 ± 0,02 ( ); 0,30 ± 0,02 ( ); 0,35 ± 0,04 ( ); 

0,42 ± 0,02 ( );  Rf= 0,46 ± 0,02 ( ); 
0,56 ± 0,06 ( ); Rf = 0,63 ± 0,02 ( ).  Rf = 0,14 ± 0,02 

 0,25 ± 0,02 .  
,  

.  ( . 1) -
 Rf = 0,35 ± 0,04 ( ); 0,30 ± 0,02 ( ); 0,42 ± 0,02 ( -

);  Rf = 0,46 ± 0,02 ( ); 0,56 ± 0,06 ( ); 
Rf = 0,63 ± 0,02 ( )  0,72 ± 0,02 ( ). -

 
Rf = 0,06 ± 0,005; Rf = 0,14 ± 0,02; Rf = 0,25 ± 0,02 ,  Rf = 0,20 ± 0,02,  

 ( . 1). ,  
 ( ).  60 °C  

,  [19], , -
. ,  

 ( . 1), ,  
. 

-
 

 ( . 1).  

. 1. : 1 –  
 (  10 ); 2 –  

  
 5 ); 3 –  

 (  10 );  
4 –  0,1%-  

 (  5 )  
0,2%- :  
1 – ; 2 – ; 3 – ; 4 –  

; 5 – ; 6 – ; 7 – ;  
8 –   
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 1.  

 
 Rf  L N H,   

 
1 0,142 6,04 - 21,94 5,56   
2 0,197 4,08 1,48 37,65 3,24   
3 0,244 3,10 1,32 31,28 3,90   
4 0,299 2,34 1,32 32,19 3,79   
5 0,354 1,82 1,29 45,35 2,69   
6 0,409 1,44 1,26 99,19 1,23    
7 0,457 1,19 1,21 145,24 0,84   
8 0,520 0,92 1,29 156,41 0,78    
9 0,610 0,64 1,44 369,70 0,33   

  
1 0,063 14,87 - 39,68 3,13   
2 0,143 5,99 2,48 62,00 2,00   
3 0,198 4,05 1,48 48,44 2,56   
4 0,270 2,70 1,50 116,98 1,06   
5 0,317 2,15 1,26 137,80 0,90   
6 0,357 1,80 1,19 221,43 0,56   
7 0,400 1,50 1,20 248,00 0,50     
8 0,440 1,25 1,22 275,56 0,45   
9 0,600 0,67 1,87 149,40 0,83   
10 0,650 0,54 1,24 157,69 0,78   
11 0,720 0,39 1,38 459,26 0,27   

 
1 0,280 2,57 - 58,74 2,06    
2 0,340 1,95 1,71 100,83 1,20   
3 0,400 1,50 1,30 157,14 0,77     
4 0,455 1,20 1,25 186,15 0,65   
5 0,610 0,64 1,88 257,45 0,47   
6 0,650 0,54 1,19 157,69 0,78   
7 0,740 0,34 1,59 224,07 0,54   

, -
 ( ) -

 ( )  « -105/105 » (« », , ), 
 6  110 ± 5 °  16-

18  [16, 20]. -
,  ( . 2). :  

30 , 4  (  7,4);  (L /L  = 65/75 , ID=50 );  
150 ;  +25 ;  254 ;  30 °  [20].  

 2, -
. -

 ( )  11,83%.  ( ) -
. -

 ( )  4,99%. -
. -

 ( . 1), , -
 ( . 2),  (Rf = 0,05±0,02) 

 (Rf = 0,15 ± 0,02) [1].  
 

. 2)  [21–23].  
 ( . 2) -

 [24, 25]. 
 

 ( , )  Urtica L. ( . 3). -
 [26–28].  
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. 2.  ,  « -105/105 » 

 2.  ( ) 

 
  

, % 
 
 

(subsp. 
turkestanica) [21] 

 
 

(subsp. chinensis) 
[21] 

-
-

 ( ) 
[16] 

 
-
 
) 

1  0,04  1,17 0,80 
2 * 0,06 0,0005 0,49 0,14 
3  0,06 0,006 0,35 0,36 
4 * 0,07 0,002 0,35 0,43 
5  0,02 0,005 0,29 0,22 
6 * 0,06 0,002 0,60 0,43 
7 * 0,05 0,002 0,41 0,22 
8 * 0,03 0,05 0,06 0,07 
9 * 0,07 0,08 0,43 0,22 
10   0,03 0,49 0,72 
11 * 0,04 0,001 0,41 0,29 
12  0,05 0,01 0,60 0,36 
13  0,03 0,09 0,46 0,14 
14  0,04 0,009 0,44 0,22 
15  - - 0,35  0,007 
16  0,12 0,002 1,60 0,07 
17  0,17 0,03 3,33 0,29 
*  

 3.  Urtica L., % 

   
 [16] 

  
 [26] 

  
 [28] 

 1,23 2,51 – 
 1,07 0,97 – 

 0,78 0,23 0,50 
 1,01 0,52 0,90 

 0,46 2,33 – 
 1,59 0,46 0,73 

 0,90 – 0,50 
 0,30 – 0,19 

 1,11 0,23 0,82 
 1,03 – – 
 1,22 4,52 0,88 

 1,27 0,84 
 1,47 1,71 0,71 
 1,19 0,35 0,75 
 0,63 – 0,33 

 1,96 1,66 1,75 
 2,99 3,76 1,62 

«–» . 
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Trineeva O.V.*, Sinkevych A.V., Slivkin A.I. STUDY OF THE AMINO ACID COMPOSITION OF PLANT EX-
TRACTS OBJECTS 

Voronezh State University, ul. Studencheskaja, 3, Voronezh, 394006 (Russia), e-mail: trineevaov@mail.ru. 
The research and comparative analysis of amino acid composition (free and bound amino acids) fruits of Hippophaes 

rhamnoides various methods of preserving and folia Urticae dioicae with modern physics-chemical methods (thin layer chro-
matography and capillary electrophoresis). The method of determination and separation of amino acids by thin-layer chroma-
tography in extracts of medicinal plants (for example, fruit of Hippophaes rhamnoides and folia Urticae dioicae). The results 
obtained may serve as an additional criterion for the quality of raw materials, as any deviation from the technological regula-
tions when harvesting, drying, storage and manufacture of dosage forms affect the chromatographic profile. 

Keywords:  amino acids,  fruit  of Hippophaes rhamnoides fresh and dried, folia Urticae dioicae, thin layer chromatog-
raphy, capillary electrophoresis. 
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