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Проведен сравнительный анализ сортовой изменчивости плодов 71 сорта яблони алтайской селекции по биохи-

мическому составу по общепринятым методикам с использованием вариационного статистического анализа на основе 

многолетних исследований. Выявлены корреляции содержания химических элементов в зависимости от других харак-

теристик плода и срока созревания. Содержание растворимых сухих веществ в плодах варьирует от среднего 15.5% у 

сортов летнего срока созревания до высокого 16.2–16.3% – у сортов осеннего и зимнего. В среднем содержание суммы 

сахаров в плодах высокое и изменяется несущественно (от 12.7 до 12.9%), титруемых кислот в плодах также высокое 

содержание (1,0%). Аскорбиновой кислоты выше в плодах сортов с летним сроком созревания и составляет 24.0 мг/100 

г, с осенним – 19.6 мг/100 г, с зимним – 22.0 мг/100 г. В результате селекции на качественное улучшение плодов яблони 

на Алтае выявлена отрицательная корреляция биохимии плода в зависимости от его величины по всем показателям. 

Хороший вкус имеют плоды значительной части сортов, созданных на Алтае, из которых у 27 – высокий сахарокислот-

ный индекс (15–25). В плодах сортов Алпек, Алтайское бархатное, Алтайское новогоднее, Алтайское румяное, Алтай-

ское сладкое, Горноалтайское, Золотая тайга, Пепинка алтайская очень высокое содержание сахаров (более 15%), высо-

кое значение суммы сахаров – в плодах 59 сортов (10.0–14.9%). Сорта с высокими биохимическими показателями явля-

ются источниками в селекции на улучшенный биохимический состав плодов. 
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Введение 

Яблоня – основная плодовая культура, возделываемая в умеренных широтах России и Сибири. Ее 

плоды являются распространенным продуктом сбалансированного питания в свежем виде и сырьем для 

производства продуктов переработки. Оценка физиолого-химических параметров плодовых растений в изу-

чении сортового и селекционных фондов широко распространена в программах научных учреждений по 

селекции плодовых культур в России и за рубежом [1–5]. Необходимость включения биохимической со-

ставляющей в селекционный процесс обоснованы сотрудниками ВИРа и обобщены под руководством ака-

демика Н.И. Вавилова [6].  

Современный сортимент яблони позволяет потреблять плоды в свежем виде от урожая до урожая и 

делает их незаменимым продуктом функционального питания человека, особенно в регионах с суровыми кли-

матическими условиями. Исследователи отмечают ценность и важность употребления в пищу свежих плодов 

яблони с оптимальным соотношением витамина С и Р-активных веществ (катехины, лейкоантоцианы, флаво-

новые гликозиды и др.) для профилактики различных заболеваний, в том числе авитаминоза в зимне-весенний 

период [7–11]. Также плоды яблони являются источником фруктозы, глюкозы, сахарозы, органических кис-

лот, микроэлементов, сырьем для производства соков, варенья, джемов, пектина, вина [12–16].  

Антиоксидантную активность плодов яблони связывают с содержанием аскорбиновой кислоты и Р-

активных веществ [17, 18], а также с глутадионом (около 20%) и салициантами [17, 19, 20]. Сибирские сорта 

яблони отличаются повышенным содержанием в 

плодах хлорогеновой (60 мг%/100 г) и фолиевой 

кислот (0.12 мг/100 г), легкоусвояемых высокока-

чественных белков и свободных аминокислот [21].  
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Перед селекционерами Южной Сибири стоит задача по получению сортов с плодами рыночного типа 

десертного и универсального назначения с сохранением высокого содержания в них суммы сахаров 12–15%, 

титруемых кислот – 0.6–1.0%, витамина С – 25–30 мг/100 г, Р-активных соединений – 300–350 мг/100 г, 

пектиновых веществ – 0.5–1.0% (на сырую массу); для сортов сырьевого назначения с содержанием в плодах 

суммы сахаров 12–14%, титруемых кислот –1.5%, витамина С – 30–35 мг/100 г, Р-активных соединений – 

500 мг/100 г, пектиновых веществ – 0.4–1.0% (на сырую массу) [22, 23].  

Цель работы – провести сравнительный анализ биохимического состава плодов алтайских сортов яб-

лони, выявить сопряженности с другими хозяйственно-полезными признаками и перспективы его улучшения. 

Материал и методы исследований 

Проведена сравнительная оценка 71 сорта яблони алтайской селекции из двух экологических зон: 

лесостепь и низкогорье Алтая – отдел НИИСС им. М. А. Лисавенко ФГБНУ ФАНЦА и опытное поле Горно-

Алтайское ФАНЦА, из которых 31 сорт летнего срока созревания плодов, 21 – осеннего и 19 – зимнего.  

Биохимическая оценка сортов яблони проведена в лаборатории ФГБНУ ФАНЦА согласно общепри-

нятым методикам [24, 25]. В плодах определяли содержание сухих растворимых веществ (СРВ) по рефрак-

тометру, сахаров – по методу Бертрана, органических (титруемых) кислот – титрованием децинормальной 

щелочью, аскорбиновой кислоты (АК) – индофенольным титрованием, Р-активных веществ.  

Исследования выполнены в рамках Государственного задания по направлению 150 Программы ФНИ 

государственных академий наук 2021–2030 гг. 

Обсуждение результатов 

Содержание сухих растворимых веществ в плодах всех сортов среднее и варьирует от среднего 

(15.5%) до высокого (16.3%) в зависимости от сроков созревания (табл. 1).  

Высокое содержание сухих растворимых веществ от 19.5 до 20.7% в плодах сортов Северянка, Ал-

тайское сладкое, Золотая тайга со средней массой плодов 9–33 г; минимальное – в плодах, в зависимости от 

срока их созревания, сортов Алтайская скороспелка, Павлуша, Чупинское, Алтайское юбилейное. Вариация 

признака средняя и составляет от 11 до 15%. Установлено, что в результате селекции с увеличением массы 

плодов прослеживается тенденция уменьшения содержания сухих растворимых веществ (табл. 2).  

Оптимальным содержанием сахаров в плодах яблони считают 11–12% [1]. Средняя сумма сахаров в 

плодах алтайских сортов является стабильным признаком независимо от срока их созревания от 12.7 до 

12.9%. Коэффициент вариации имеет низкое и среднее значение до 19%. Очень высокое содержание сахаров 

в плодах сортов разных групп созревания 15.9–16.4%. Среднее содержание сахаров в плодах высокое (более 

10%) и сравнительно выровненное независимо от срока созревания и массы плода. 

Вкус плодов алтайских сортов существенно зависит от среднего содержания в них органических кислот. 

Признак в зависимости от срока созревания плодов не вариабельный и составляет 1.0%, но имеет высокую 

степень изменчивости в зависимости от сорта. В результате селекционного процесса прослеживается сниже-

ние содержания титруемых кислот с увеличением массы плодов у сортообразцов летнего и осеннего срока 

созревания. Содержание титруемой кислоты в плодах у сортов с зимним сроком созревания – 0.9–1.2%.  

На юге Западной Сибири в зависимости от срока созревания содержание аскорбиновой кислоты в 

плодах сортов яблони среднее и высокое (от 19.6 до 24.0 мг/100 г). Изменчивость витамина С в плодах 

высокая, коэффициент вариации – от 38 до 78% и зависит от сорта. Сравнительно выровнены по содержа-

нию витамина С в плодах сортов с летним сроком созревания, независимо от их массы.  

У сортов с осенним и зимним сроком созревания с увеличением массы плода снижается содержание 

аскорбиновой кислоты. 

Содержание Р-активных соединений в плодах в зависимости от срока созревания – от 285.1 до 

322.3 мг/100 г. Немного снижено их содержание в плодах алтайских сортов в зависимости от срока созрева-

ния, хотя в плодах ранеток со средней массой до 33 г оно высоко по всем срокам созревания. Среднее со-

держание Р-активных веществ является сортоспецифичным.  

По результатам корреляционного анализа выявлены связи между биохимической характеристикой 

плодов сортов яблони, полученных на Алтае, и другими признаками (рис.), которые доказываются на 1% 

уровне.  
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Положительная корреляция установлена между содержанием в плодах растворимых сухих веществ и 

содержанием сахаров (r = +0.64); между содержанием сахаров и содержанием аскорбиновой кислоты (r = 

+0.32); между титруемой кислотностью плодов и содержанием аскорбиновой кислоты (r = +0.42). 

Выявлена отрицательная корреляция между средней массой плодов и содержанием сухих раствори-

мых веществ (r = -0.41), содержанием сахаров (r = -0.38) и титруемой кислотностью плодов (r = -0.31). 

Очень высокое содержание растворимых сухих веществ до 20,7% в плодах сортов Алтайское сладкое 

и Северянка, высокое от 16.1 (Алтайское раннее) до 19.5% (Алтайское багряное и Зимний шафран) – у 32 

сортов, среднее от 12.1 (Павлуша, Чупинское) до 14.7 (Алтайская боровинка, Алтайское десертное, Барна-

ульское раннее, Заветное) – у 34 сортов, менее 12% – у сортов Алтайская скороспелка и Алтайское юбилей-

ное (табл. 3).  

Алтайские сорта в плодах накапливают достаточное количество сахаров, несмотря на короткий пе-

риод вегетации. Очень высокое их количество (более 15%) – в плодах сортов Алпек, Алтайское бархатное, 

Алтайское новогоднее, Алтайское румяное, Алтайское сладкое, Горноалтайское, Золотая тайга, Пепинка 

алтайская. От 10.0 до 14.9% сахаров содержится в плодах 59 сортов. В селекции яблони на улучшенный 

биохимический состав, а в частности на высокое содержание сахаров в плодах, источником являются 67 

(94%) сортов.  

Значительная доля алтайских сортов соответствует технологическим требованиям, предъявляемым к 

сырью для переработки, которое должно содержать сахаров не менее 11%.  

Таблица 1. Биохимические показатели плодов яблони алтайской селекции в зависимости от срока 

созревания [22] 

Показатель  

Изучено 

сортов, 

шт. 

Значение признака 
Сорт с низким  

значением  

Сорт с высоким  

значением  
V, % 

среднее лимиты 

сорта летнего срока созревания 

Сухие растворимые вещества, % 

31 

15.5 11.9–20.5 
Алтайская скоро-

спелка 
Северянка  11 

Сумма сахаров,% 
12.9 10.3–16.4 

Алтайская скоро-

спелка 
Алтайское бархатное 12 

Титруемая кислотность, % 
1.0 0.32–1.45 Алтайское раннее 

Барнаулочка, Жар 

птица 
26 

Сахаро-кислотный индекс 15.5 6.1–56.7 Алтайское янтарное Алтайское раннее 59 

Витамин С, мг/100 г 24.0 5.2–50.0 Северянка Алтайское румяное 51 

Р-активные вещества, мг/100 г 25 285.1 82–720 Бельфлер алтайский Жебровское – 

Дубильные вещества, % 18 0.157 0.034–0.64 Алтайское десертное Барнаулочка – 

сорта осеннего срока созревания 

Сухие растворимые вещества, % 

21 

16.3 12.1–20.7 Павлуша, Чупинское Алтайское сладкое 15 

Сумма сахаров,% 12.7 9.2–15.9 Поклон Шукшину Пепинка алтайская 19 

Титруемая кислотность, % 1.0 0.29–2.38 Алтайское сладкое Пепинка алтайская 52 

Сахаро-кислотный индекс 16.3 5.8–43.7 Ранетка плодородная Алтайское сладкое 78 

Витамин С, мг/100 г 19.6 3.2–61.5 Лучистое Пепинка алтайская 58 

Р-активные вещества, мг/100 г 15 322.3 64–754 Алтайское золотое Пепинка алтайская – 

Дубильные вещества, % 9 0.153 0.074–0.283 
Осенняя радость Ал-

тая 
Ранетка плодородная – 

сорта зимнего срока созревания 

Сухие растворимые вещества, % 

19 

16.2 10.5–19.5 
Алтайское  

юбилейное 
Золотая тайга 15 

Сумма сахаров,% 
12.9 9.2–16.1 

Алтайское  

юбилейное 

Алтайское  

новогоднее 
14 

Титруемая кислотность, % 
1.0 0.64–1.51 Сувенир Алтая 

Алтайское  

новогоднее 
25 

Сахаро-кислотный индекс 16.2 8.8–28.3 
Алтайское  

юбилейное 
Сувенир Алтая 38 

Витамин С, мг/100 г 22.0 7.0–39.0 Алтайская красавица Зимний шафран 48 

Р-активные вещества, мг/100 г 15 313.7 134–960 Новость Алтая Ранетка целинная – 

Дубильные вещества, % 13 0.151 0.041–0.332 Сувенир Алтая Ранетка целинная – 
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Таблица 2. Биохимия плодов яблони алтайской селекции в зависимости от средней массы плодов 

Средняя масса 

плода, г 

Изучено  

сортов, шт. 
СРВ, % 

Сумма сахаров, 

% 

Титруемая  

кислота, % 
СКИ 

Аскорбиновая 

кислота, мг/100 г 

сорта летнего срока созревания 

до 20 2 19.4 12.9 1.3 9.6 25.5 

20–30 6 16.0 14.4 1.1 13.6 22.4 

31–50 17 15.0 12.5 1.0 12.2 24.6 

51–70 4 14.7 12.3 0.8 14.5 24.5 

71–90 2 15.4 12.6 0.8 15.3 21.4 

сорта осеннего срока созревания 

до 20 1 17.3 11.9 2.06 5.8 21.0 

20–30 7 17.4 13.7 1.2 11.7 22.0 

31–50 4 17.8 14.0 0.9 16.5 22.0 

51–70 7 13.6 10.4 0.8 13.4 14.5 

71–90 2 15.6 12.0 0.7 17.4 16.7 

сорта зимнего срока созревания 

до 20 2 18.9 14.9 0.9 16.1 26.3 

20–30 2 18.8 13.0 1.2 10.7 33.8 

30–50 3 15.6 12.6 1.1 11.2 27.0 

51–70 7 15.9 12.3 0.9 13.9 17.3 

71–90 3 15.3 12.2 1.1 16.7 21.0 

более 90 2 14.2 11.3 1.1 10.5 11.1 

 

Корреляция показателей биохимии плода с другими признаками сорта  

В сравнении с сортами зарубежной и российской селекции плоды алтайских сортов имеют высокое 

содержание титруемых кислот. Очень высокое содержание титруемых кислот (более 1.0%) в плодах 35 сор-

тов, высокое (0.5–1.0%) – 34 сортов и среднее (0.2–0.5%) – трех (Алтайское раннее, Алтайское сладкое, 

Осеннее солнышко). В оценке кислотности плодов яблони необходимо пересмотреть и расширить градацию 

оценки по содержанию титруемых кислот с добавлением «очень низкое содержание» до 0.3%, изменением 

границ показателя низкого содержания от 0.31 до 0.55 (0.6), среднего – 0.56–0.75%, высокого 0.76–1.1%, 

очень высокого – более 1.1%. 

Содержание витамина С в плодах яблони зависит от многих факторов и является нестабильным био-

логически активным компонентом. На его варьирование влияет степень зрелости плода, продолжительность 

хранения, температурный и водный режимы созревания плода. Высокое содержание витамина С (мг/100 г) 

в плодах накапливают сорта Алтайская боровинка (41.6), Алтайский голубок (36.0), Алтайское лежкое 

(35.2), Алтайское новогоднее (32.3), Алтайское румяное (50.0), Алтайское янтарное (31.8), Алтайская ско-

роспелка (36.0), Барнаулочка (45.8), Бельфлер алтайский (80.0), Горноалтайское (44.9), Ермаковское горное 

(39.6), Зимний шафран (39.0), Коллективное (35.0), Пепинка алтайская (61.5). В плодах 23 сортов содержа-

ние аскорбиновой кислоты высокое (21–30 мг/100 г), в плодах 23 сортов – среднее (10–20 мг/100 г). 

Вкусовые качества плодов определяют содержанием в плодах сахаров, кислот, дубильных веществ. 

Гармоничный вкус имеют, как правило, плоды с сахарокислотным индексом 15–25, таких среди сортов, 

созданных на Алтае, – 27. 
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Таблица 3. Распределение алтайских сортов яблони по содержанию биохимических элементов в плодах  

Значение показателя Сорт 

сухие растворимые вещества, % 

очень высокое ≥20 Алтайское сладкое, Северянка 

высокое 16.0–19.9 

Алпек, Алтайская красавица, Алтайское багряное, Алтайское бархатное, Алтайское золотое, Алтай-

ское лежкое, Алтайское новогоднее, Алтайское пурпуровое, Алтайское раннее, Алтайское румяное, 

Алые паруса, Барнаулочка, Баяна, Бельфлер алтайский, Горноалтайское, Зарево, Зимний шафран, Зо-

лотая тайга, Коллективное, Космическое, Лучистое, Осеннее солнышко, Осенняя радость Алтая, Пе-

пинка алтайская, Ранетка плодородная, Ранетка целинная, Сочное, Сувенир Алтая, Сюрприз, Толу-

най, Урожайное, Феникс алтайский 

среднее 12.0–15.9 

Алтайский голубок, Алтайское десертное, Алтайское зимнее, Алтайское крапчатое, Алтайское наряд-

ное, Алтайское янтарное, Алтынай, Барнаульское раннее, Горный синап, Доктор Куновский, Ерма-

ковское горное, Жар птица, Жебровское, Заветное, Комаровское, Красная горка, Кузнецовское, Му-

латка, Неженка, Новость Алтая, Павлуша, Подарок садоводам, Поклон Шукшину, Смугляночка, Со-

ловьевское, Стройное, Сурхурай, Татанаковское, Чупинское, Шафран алтайский, Шушенское, Юби-

лейное Калининой, Юнга 

низкое менее 12.0 Алтайская скороспелка, Алтайское юбилейное 

сумма сахаров, % 

очень высокое содер-

жание более 15 

Алпек, Алтайское бархатное, Алтайское новогоднее, Алтайское румяное, Алтайское сладкое, Горно-

алтайское, Золотая тайга, Пепинка алтайская 

высокое содержание 

10.0–14.9 

Алтайская боровинка, Алтайская красавица, Алтайская скороспелка, Алтайский голубок, Алтайское 

багряное, Алтайское десертное, Алтайское зимнее, Алтайское золотое, Алтайское крапчатое, Алтай-

ское лежкое, Алтайское нарядное, Алтайское пурпуровое, Алтайское раннее, Алтайское юбилейное, 

Алтайское янтарное, Алтынай, Алые паруса, Барнаулочка, Барнаульское раннее, Баяна, Бельфлер ал-

тайский, Горный синап, Доктор Куновский, Ермаковское горное, Жар птица, Жебровское, Заветное, 

Зарево, Зимний шафран, Коллективное, Комаровское, Космическое, Красная горка, Кузнецовское, 

Лучистое, Мулатка, Неженка, Новость Алтая, Осеннее солнышко, Осенняя радость Алтая, Павлуша, 

Подарок садоводам, Ранетка плодородная, Ранетка целинная, Северянка, Смугляночка, Соловьевское, 

Сочное, Стройное, Сувенир Алтая, Сурхурай, Сюрприз, Татанаковское, Толунай, Урожайное, Феникс 

алтайский, Чупинское, Шафран алтайский, Шушенское, Юбилейное Калининой, Юнга 

среднее содержание 

менее 10 
Поклон Шукшину 

титруемая кислотность, % 

очень высокая более 

1.0 

Алтайская скороспелка, Алтайский голубок, Алтайское багряное, Алтайское десертное, Алтайское 

золотое, Алтайское крапчатое, Алтайское нарядное, Алтайское новогоднее, Алтайское румяное, Ал-

тайское юбилейное, Барнаулочка, Барнаульское раннее, Бельфлер алтайский, Горноалтайское, Гор-

ный синап, Доктор Куновский, Жар птица, Жебровское, Заветное, Зарево, Зимний шафран, Комаров-

ское, Кузнецовское, Новость Алтая, Осенняя радость Алтая, Павлуша, Пепинка алтайская, Ранетка 

плодородная, Ранетка целинная, Северянка, Урожайное, Феникс алтайский, Шафран алтайский, Шу-

шенское, Юбилейное Калининой 

высокая 0.5–1.0 

Алпек, Алтайская боровинка, Алтайская красавица, Алтайское бархатное, Алтайское зимнее, Алтай-

ское лежкое, Алтайское пурпуровое, Алтайское янтарное, Алые паруса, Алтынай, Баяна, Ермаков-

ское горное, Золотая тайга, Коллективное, Космическое, Красная горка, Лучистое, Мулатка, 

Неженка, Осеннее солнышко, Подарок садоводам, Поклон Шукшину, Соловьевское, Сочное, Смугля-

ночка, Стройное, Сувенир Алтая, Сурхурай, Сюрприз, Татанаковское, Толунай, Чупинское, Юнга 

средняя 0.2–0.5 Алтайское раннее, Алтайское сладкое 

аскорбиновая кислота, мг/100 г 

очень высокое более 

30 

Алтайская боровинка, Алтайское лежкое, Алтайское новогоднее, Алтайское румяное, Алтайская ско-

роспелка, Алтайское янтарное, Барнаулочка, Бельфлер алтайский, Горноалтайское, Ермаковское гор-

ное, Зимний шафран, Коллективное, Пепинка алтайская 

высокое 20.1–29.9 

Алтайский голубок, Алтайское багряное, Алтайское золотое, Алтайское крапчатое, Алтайское наряд-

ное, Алтайское пурпуровое, Алтайское сладкое, Алтайское юбилейное, Баяна, Доктор Куновский, 

Жар птица, Жебровское, Заветное, Золотая тайга, Осенняя радость Алтая, Осеннее солнышко, Пода-

рок садоводам, Поклон Шукшину, Ранетка плодородная, Ранетка целинная, Смугляночка, Сюрприз, 

Татанаковское, Урожайное, Феникс алтайский, Шушенское 

среднее 10.1–19.9 

Алпек, Алтайское бархатное, Алтайское десертное, Алтайское раннее, Алые паруса, Алтынай, Барна-

ульское раннее, Горный синап, Зарево, Комаровское, Космическое, Красная горка, Кузнецовское, 

Мулатка, Сочное, Стройное, Сувенир Алтая, Сурхурай, Толунай, Чупинское, Юбилейное Калининой, 

Юнга 

низкое менее 10 
Алтайская красавица, Алтайское зимнее, Лучистое, Неженка, Новость Алтая, Павлуша, Северянка, 

Соловьевское, Шафран алтайский 
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В соответствии с «Методическими указаниями по химико-технологическому сортоиспытанию овощ-

ных, плодовых и ягодных культур для консервной промышленности» [25] по показаниям биохимии плодов 

большая часть сортов пригодна для технологической переработки.  

Заключение 

Таким образом, кроме пищевой ценности плоды алтайских сортов яблони служат богатым источни-

ком сахаров, органических кислот и витаминов. Биохимия плодов является сортовым признаком. Очень вы-

сокое содержание растворимых сухих веществ (20.7–20.5%) в плодах 2 сортов, высокое – у 32 сортов (от 

16.1 до 19.5%), среднее – у 35 сортов (от 12.1 до 14.7%). Содержание сахаров более 15% – в плодах 8 сортов, 

высокое – в плодах 59 сортов от 10.0 до 14.9%. В плодах 62 сортов содержание витамина С – от 10 до 80 

мг/100 г. По сахарокислотному индексу гармоничный вкус имеют 27 сортов. По биохимии плодов большая 

часть сортов пригодна для технологической переработки. В селекции на улучшенный биохимический состав 

как источники перспективны сорта Алтайский голубок, Алтайское зимнее, Алтайское сладкое, Алпек, Ал-

тайское багряное, Алтайское бархатное, Алтайское золотое, Алтайское лежкое, Алтайское новогоднее, Ал-

тайское пурпуровое, Алтайское румяное, Алтайское янтарное, Алые паруса, Барнаулочка, Баяна, Бельфлер 

алтайский, Горный синап, Жар птица, Заветное, Зарево, Зимний шафран, Золотая тайга, Ермаковское гор-

ное, Осенняя радость Алтая, Пепинка алтайская, Сочное, Сюрприз, Сувенир Алтая, Толунай, Феникс алтай-

ский, Чупинское, Юнга.  
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Makarenko S.A. COMPARATIVE ASSESSMENT OF THE BIOCHEMISTRY OF APPLE FRUITS OF ALTAI VA-

RIETIES AS A SOURCE OF NUTRITIOUS AND BIOLOGICALLY ACTIVE SUBSTANCES 

Ural Federal Agrarian Research Center, Ural Branch of the Russian Academy of Sciences, ul. Belinskogo, 112a, 

Ekaterinburg, 620142 (Russia), e-mail: sirius0775@mail.ru 

A comparative analysis of the varietal variability of the fruits of 71 varieties of apple trees of Altai selection in terms of 

biochemical composition, according to generally accepted methods using statistical variation analysis based on long-term re-

search, was carried out. Correlations were revealed between the content of chemical elements depending on other characteristics 

of the fruit and the period of ripening. The average content of soluble dry matter in fruits is from an average 15.5% in summer 

varieties to a high 16.2–16.3% in varieties with autumn and winter ripening. On average, the content of total sugars in fruits is 

high and varies insignificantly from 12.7 to 12.9%, the content of titratable acids in fruits is high – 1.0%. The content of ascorbic 

acid is higher in fruits of varieties with summer ripening and is 24.0 mg / 100 g, with autumn – 19.6 mg / 100 g, with winter – 

22.0 mg / 100 g. As a result of selection for the qualitative improvement of fruits apple trees in Altai revealed a negative corre-

lation of the biochemistry of the fetus, depending on its size for all indicators. Fruits of a significant part of varieties created in 

Altai have good taste, of which 27 have a sugar-acid index of 15–25. The fruits of the varieties Alpek, Altai Velvet, Altai New 

Year, Altai ruddy, Altai sweet, Gornoaltayskoe, Zolotaya taiga, Pepinka Altai have a very high sugar content of more than 15%, 

a high value of the sum of sugars – in fruits of 59 varieties from 10.0 to 14.9%. Varieties with high biochemical characteristics 

are their sources in breeding for improved biochemical composition of fruits. 

Keywords: apple tree, variety, soluble solids, acids, sugars, ascorbic acid. 
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