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Хроматограммы хлороформных экстрактов ячменя. Условные обозначения: А – контроль, без СВЧ-обработки, 

нормальные условия влагообеспеченности; Б – контроль, без СВЧ-обработки, условия водного дефицита;  

В – СВЧ-обработка мощностью 420 Вт, частотой 2.45 ГГц, нормальные условия влагообеспеченности;  

Г – СВЧ-обработка мощностью 420 Вт, частотой 2.45 ГГц, условия водного дефицита; Д – СВЧ-обработка 

мощностью 700 Вт, частотой 2.45 ГГц, нормальные условия влагообеспеченности; Е – СВЧ-обработка 

мощностью 700 Вт, частотой 2.45 ГГц, условия водного дефицита. Экспозиция СВЧ-обработки на всех 

режимах 11 сек. Обозначения пиков: 1 – внутренний стандарт; 2 – С12:0; 3 – С15:0; 4 – С16:0; 5 – С16:1, Δ9;  

6 – С16:1, Δ7; 7 – С16:1, Δ6; 8 – С17:0; 9 – С18:0; 10 – С18:1, Δ9; 11 – С18:1, Δ6; 12 – С18:2, Δ9,12;  

13 – С18:3, Δ9,12,15 

 


