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Гидролизат белка рапса, полученный с использованием ФП «Alcalase 2.4 L FG» 

 

Гидролизат белка рапса, полученный с использованием ФП «SQzyme PS» 

 

Гидролизат белка рапса, полученный с использованием ФП «Sunson neutral» 
Масс-спектры образцов гидролизатов белка рапса, полученных с использованием ФП «Alcalase 2.4 L FG», 
«SQzyme PS» и «Sunson neutral» 
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